Magyarországon 22 borvidék van, bár időnként a borvidékeket régiók szerint összevonják (például Balatoni borrégió).

• Sokan azt gondolják, hogy vörösboros nemzet a magyar, pedig az egyik fehérszőlőből, az olaszrizlingből termeljük a legtöbbet.

• A „puttonyos”, a „furmint” , az „aszú” és a „bikavér” szavakat említik legtöbbször a külföldiek, ha magyar borokról kérdezzük őket.

• A világ legrégebbi szőlőterület-minősítő rendszerét Tokajban dolgozták ki, jóval a híres bordeaux-i vagy burgundiai rendszer előtt.

• Hazánkban számos olyan szőlőfajta terem, ami másutt nem található meg. Ilyen hungarikum a kadarka, az ezerjó, a hárslevelű vagy a cserszegi fűszeres.
Tokaj kincsei

Tokaj borvidékén 5922 hektár szőlő van, az engedélyezett szőlőfajták a furmint, a hárslevelű, a sárga muskotály, a zéta és a kövérszőlő.

• A világ az édes borairól ismeri Tokajt, ami a borvidék számára nem csak áldás, hiszen manapság egyre kevesebb édes bort fogyasztanak. Szerencsére a tokaji borászok erre is találtak megoldást: szebbnél szebb száraz borokat készítenek főleg a vidék fő fajtájából, az érett körtés jegyeket mutató furmintból.

• A borvidék legismertebb bora az aszú, a borok királya – ahogy a mondás tartja, és amint megkóstoljuk Tokaj kincsét, már nem érezzük közhelynek, mert az aszú fantasztikus ízekkel, zamatok gazdagságával áraszt el. Egyik legnagyszerűbb a tokaji aszúban, hogy ükunokáinknak is eltehetünk kedvenc palackunkból, az idő csak szépít rajta.

Az egri borrégió
A 4395 hektár szőlő leggyakoribb fajtái a leányka, az olaszrizling, az ottonel muskotály, a rizlingszilváni, a kékfrankos, a zweigelt, a pinot noir, a cabernet sauvignon, a cabernet franc és a merlot.

• Az elmúlt két évtizedben jobbnál jobb pincészetek készítették kiváló minőségű boraikat. Az Egri borvidék borászainak elhivatott és minőségi munkáját a Magyar Bor Akadémia is elismerte, már négy borász is megkapta az év borásza díjat.

• Thummerer Vilmos 1995-ben, a néhai Gál Tibor 1998-ban, Vincze Béla 2005-ben, illetve a St. Andrea vezetője, Dr. Lőrincz György (képünkön) éppen tavaly, 2009-ben lett az év bortermelője.

A Bikavér legendái

A bikavér igazi hungarikum, csak Magyarországon készítik, itt is csak Egerben és Szekszárdon.

• Hogy melyik város készítette először a házasítást, abban sosem lesz egyetértés…

• Az egyik legenda szerint a törökök hitték azt az egri várvédők szakállán lecsorgó vörös nedű láttán, hogy a bika vére, hiszen mi mástól lennének olyan marconák és elszántak!

• A másik történet szerint egy egri leány anyja altatta el bormártással a lánya becsületét veszélyeztető Ahmed pasát, a pasának viszont azt hazudta, hogy nem bortól, hanem a bika vérétől piros a mártás.

• A bikavér legalább három szőlőfajta borának házasítása. Van könnyed, gyümölcsös bikavér, de szép számmal találhatunk fahordós jegyeket viselő, testes bikavéreket is.
Alföld borrégió

A Kunsági borvidéken 25 000 hektár szőlő van, a leggyakoribb fajta a kövidinka, az izsáki fehér és az ezerjó.

• Szintén az Alföldi régióban fekszik a kis Hajós–Bajai borvidék, ahol 2258 hektáron terem kunleány, cserszegi fűszeres, chardonnay, királyleányka, ezerjó, kövidinka és mézes fehér.

• Igazi kuriózum a hajósi pincefalu, ahol 1200 fehérre meszelt présház közt bolyonghatunk.

• Az alföldi borrégió egyik jeles képviselője Frittmann János (képünkön), akit a Magyar Bor Akadémia 2007-ben az év borászává választott.

A Balatoni borrégió 5 borvidéke

A Badacsonyi borvidék talaja vulkanikus, amely különleges, ásványos ízvilágot ad a bornak. Csak itt fordul elő a kéknyelű, de jellemző még az olaszrizling, a szürkebarát, a budai zöld és a zeusz.

• A Balaton-felvidéki borvidék sokak szerint az ország legszebb tája a tanúhegyek látványával, a bájos falvakkal. A fő fajták az olaszrizling, a chardonnay, a szürkebarát és a pinot noir. 

• A Balatonfüred-Csopaki borvidék büszkélkedhet a leghosszabb borfesztivállal: a füredi borhetek három hétig tartanak! Az olaszrizling és chardonnay mellett sok vörösbor is készül itt, főleg merlot-ból.

• A Dél-balatoni borvidék Balatonboglár körül helyezkedik el, fő fajtái a királyleányka, a chardonnay és a merlot.

• A Balaton borrégió részeként tartják számon a Somlói borvidéket is, ahol a juhfark, az olaszrizling, a furmint és a hárslevelű fajták a legjellemzőbbek.

Pannon borrégió

Minden borvidék büszke hagyományaira és kiváló boraira, de az vitathatatlan, hogy a rendszerváltás után újjáéledő magyar minőségi borkultúra a Dunántúl déli részéről indult útjára.

• A Pannon borrégió kiválóságát és a Magyar borreneszánszban való úttörő szerepét az is bizonyítja, hogy a Magyar Bor Akadémia, amely 1991-től választja meg az év borászát, a legtöbb borászt a Pannon régióból díjazta a hazai borászat legnagyobb elismerésével.

• Villány díjazottjai: Tiffán Ede (1991), Gere Attila (1994), Polgár Zoltán (1996) és Bock József (1997).

• Szekszárd díjazottjai: Vesztergombi Ferenc (1993) és Takler Ferenc (2004).

A szekszárdi borvidék

E borvidék rendkívül sokszínű: készítenek gyümölcsös fehérborokat, friss rosékat, a rosénál sötétebb, markánsabb sillert, könnyebb, fűszeres és nagy, testes vörösborokat.

• A 2033 hektáron számos fajta terem: olaszrizling, rajnai rizling, chardonnay, kadarka, zweigelt, kékfrankos, merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon, pinot noir.

• A bikavér név használatára Eger mellett Szekszárd is jogosult.

• A szekszárdi borászok egyik kedence a kadarka, amelyet gyakran fiatalon fogyasztanak, de már azt is bizonyították, hogy egy-egy kivételes kadarka hosszú évekig is érlelhető.

• Érdemes szeptemberben ellátogatni Szekszárdra, a Szüreti napokon (2010. szeptember 18–19.) ugyanis a vidék összes bora egy helyen kóstolható.
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