Csokis-diós kuglóf

Hozzávalók:

Tészta:

35 dkg vaj/margarin 

35 dkg cukor 

2 zacskó vaníliás cukor 

6 db tojás 

45 dkg liszt 

15 dkg keményítő 

1,5 zacskó sütőpor 

20 dkg tört mogyoró 

10 dkg tört táblás csoki 

meghintésre porcukor 

Elkészítés:

A vajat vagy margarint a cukorral és a vaníliás cukorral habosra verjük, a tojásokat egyenként  belekeverjük.

A lisztet, a keményítőt és a sütőport összekeverjük, a tésztára szitáljuk és alaposan összedolgozzuk. A tört mogyorót hozzáadjuk.

A tészta egyik felét a kikent kuglófformába tesszük, elosztjuk rajta a tört táblás csokoládét, majd a tészta másik felével lefedjük.

A kuglófot az előmelegített sütő közepén, kb. 180 fokon, kb. 70 percig sütjük. A kihűlt kuglófot porcukorral meghintjük.
